Univerzalna moduldrna fritéza sldzi na kontinudlne vyprazanie
Sirokej Skaly produktov s nastavitelnym c¢asom vyprazania od
niekolkych sekund do 50 minut!

Univerzalna stolova fritéza moduldarneho typu je vhodna pre
segment HoReCa, street food, cateringové spolocnosti a iné
podniky v cateringovom sektore.

Pasova fritéza umozinuje vyprazanie Sirokej Skaly produktov:
oriesky, hranolky, kuracie kridelkd, kuracie nugetky, rezne,
snacky a dalSie produkty. Sortiment produktov je moZno
jednoducho rozsirit pridavanim dalsich modulov.

Zakladnou verziou je pracovnd vana z potravinarskej nehrdzavejucej ocele, s tepelnou izoldciou a vonkajSim
dekoraénym plastom z brisenej nehrdzavejlcej ocele, v ktorej je umiestneny pracovny dopravnik s jemnou drdtenou
sietkou z potravinarskej ocele. Zariadenie je vybavené ohrievacim systémom s individualnymi termostatmi pre kazdé
ohrievacie teleso a riadiacou skrinkou na ovladanie rychlosti dopravnika so Sirokym rozsahom nastavenia: od
niekolkych sekind do hodiny.
Pridavné moduly
1. Druhy pritlaény dopravnik - na vyprazanie produktov s vysokym obsahom vody, ktory prinati tieto produkty
ponorit do oleja pre rovhomerné vyprazanie.
2. Dopravnik s lopatkami - na vyprdzanie lahkych a tenkych produktov, ktoré sa pri vyprazani udrzuju na povrchu
oleja.
3. Pracovny st6l z nehrdzavejucej ocele pre fritézu.
4. 75 litrovy zdsobnik oleja zabudovany do konstrukcie stola.
5. Automaticky systém cirkuldcie horuceho oleja s filtraciou.

Vykon ohrevu, kW 12
Objem oleja, | 75
Sirka pasu, mm 400
Dizka pracovnej plochy, mm 1100
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