
	

	

	

	

ELEKTRICKÁ	DOPRAVNÍKOVÁ	FRITÉZA	MODULOVÁ	400/1100/12		
	

	
Univerzálna	modulárna	fritéza	slúži	na	kontinuálne	vyprážanie	
širokej	 škály	 produktov	 s	 nastaviteľným	 časom	 vyprážania	 od	
niekoľkých	sekúnd	do	50	minút!	
Univerzálna	 stolová	 fritéza	 modulárneho	 typu	 je	 vhodná	 pre	
segment	 HoReCa,	 street	 food,	 cateringové	 spoločnosti	 a	 iné	
podniky	v	cateringovom	sektore.	
Pásová	 fritéza	 umožňuje	 vyprážanie	 širokej	 škály	 produktov:	
oriešky,	 hranolky,	 kuracie	 krídelká,	 kuracie	 nugetky,	 rezne,	
snacky	 a	 ďalšie	 produkty.	 Sortiment	 produktov	 je	 možno	
jednoducho	rozšíriť	pridávaním	ďalších	modulov.	

	
Základnou	 verziou	 je	 pracovná	 vaňa	 z	 potravinárskej	 nehrdzavejúcej	 ocele,	 s	 tepelnou	 izoláciou	 a	 vonkajším	
dekoračným	plášťom	z	brúsenej	nehrdzavejúcej	ocele,	v	ktorej	je	umiestnený	pracovný	dopravník	s	jemnou	drôtenou	
sieťkou	z	potravinárskej	ocele.	Zariadenie	je	vybavené	ohrievacím	systémom	s	individuálnymi	termostatmi	pre	každé	
ohrievacie	 teleso	 a	 riadiacou	 skrinkou	 na	 ovládanie	 rýchlosti	 dopravníka	 so	 širokým	 rozsahom	 nastavenia:	 od	
niekoľkých	sekúnd	do	hodiny.	

Prídavné	moduly	
1. Druhý	prítlačný	dopravník	 -	na	vyprážanie	produktov	s	vysokým	obsahom	vody,	ktorý	prinúti	tieto	produkty	

ponoriť	do	oleja	pre	rovnomerné	vyprážanie.	
2. Dopravník	s	lopatkami	-	na	vyprážanie	ľahkých	a	tenkých	produktov,	ktoré	sa	pri	vyprážaní	udržujú	na	povrchu	

oleja.	
3. Pracovný	stôl	z	nehrdzavejúcej	ocele	pre	fritézu.	
4. 75	litrový	zásobník	oleja	zabudovaný	do	konštrukcie	stola.	
5. Automatický	systém	cirkulácie	horúceho	oleja	s	filtráciou.			 		
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Výkon	ohrevu,	kW	 12	
Objem	oleja,	l	 75	

Šírka	pasu,	mm	 400	

Dĺžka	pracovnej	plochy,	mm	 1100	

Pracovná	plocha,	m2	 0,44	

Materiál	 AISI304	

Rozmery,	DxŠxV,	mm	 1650x710x370	


