
	

	

	

	

УНИВЕРСАЛЬНЫЙ	ВАРОЧНЫЙ	КОТЁЛ	С	МЕШАЛКОЙ	
	

Универсальный	 варочный	 котел	 с	 мешалкой	 для	 смешивания,	
перемешивания,	 термообработки	 продуктов	 питания,	 косметических	
эмульсий,	кремов,	сахарных	паст	и	многого	другого. 

Незаменимое	 оборудование	 для	 профессиональной	 кухни,	
разработанное	 с	 учетом	 потребностей	 поваров	 высокого	 класса.	 Он	
сочетает	 в	 себе	 инновационные	 технологии	 и	 высококачественные	
материалы,	 чтобы	 обеспечить	 непревзойденные	 результаты	 при	
приготовлении	 широкого	 спектра	 блюд.	 Позволяет	 варить,	 уваривать,	
концентрировать	или	качественно	смешивать	продукты.	
	

Для	обработки	продуктов: 
бульоны,	соусы,	включая	Бешамель,	варенье,	джемы,	кремы,	карамель	и	

многие	другие.	
	

Котел	предлагается	в	двух	версиях	–	«эконом»	и	«премиум».	Эконом	версия	включает	в	себя	рабочую	емкость,	
перемешивающее	 устройство	 для	 жидких	 продуктов	 со	 скребками,	 решетка	 безопасности	 секционно-
открывающегося	 люка	 (1/3).	 Премиум	 версия	 оснащена:	 усиленным	 валом	 и	 приводом	 для	 возможности	
переработки	густых	и	вязких	продуктов;	секционно-открывающимся	люком	(1/2)	для	обеспечения	доступа	к	
мешалке	и	очистки	установки	без	необходимости	снятия	крышки	целиком;	датчиком	безопасности	открытия	
люка.	В	обеих	версиях	в	нижней	части	рабочей	емкости	установлен	выпускной	клапан	для	выгрузки	продукта.		
		
Котел	 изготовлен	 из	 шлифованной	 пищевой	 нержавеющей	 стали	 (внутренняя	 поверхность	 -	 RA	 ≤	 1,6	 µm).	
Произведен	в	EC	в	соответствии	с	высокими	стандартами	безопасности.	
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	 50	l	 100	l	

Мощность,	кВт	 0,12	 0,18/0,25	
Диаметр	выпускного	клапана,	
дюймы	

1	 1	

Размеры,	ДxШxВ,	мм	 465x534x581	 592x587x691	


